
Barbecue- 1 
 

 

Vorspeisen 

 

� Saisonale Blattsalate mit Tomate, Gurke, Sprossen und 
liebevoll! Dressing 

 
� Amerikanischer Cole Slaw Salat  

 
� Weißer Bohnensalat mit Serranoschinken und 
Blattpetersilie 

 
� Rheinischer Kartoffelsalat 

 
� Hausgeräucherter Lachs mit Honig-Dill Sauce 

 
� Verschiedene Dips: Estragon, Aioli, Tzaziki 

 
� Brot & Salzbutter 

 
 

Vom Grill 

 
� Rinderhüfte mit Sesammarinade 

 
� Schweinerücken mit Sofrito- BBQsauce 
 
� Thüringer & Krakauer 
 
� Putenspieße in Curry-Fruchtmarinade 

 
� Sandwich von der Poularde mit Paprika & Käse im 
Backpapier 

 
� Ofenkartoffel mit Kräuterdip 

 
� gegrilltes mediterranes Gemüse 

 
 

Dessert 

 
� Buttermilch- Panna Cotta mit gegrillter Feige 

 
� Fruchtige Himbeertiramisu  

 
 

Preis pro Person      € 29,50 

 
 
 
 



Barbecue- 2 
 

Vorspeisen 

 

� Saisonale Blattsalate mit Kernen, Nüssen, Oliven, 
Gurken, Tomaten & Sprossen, zweierlei Dressings: 
Balsamico & Honig-Senf 

 
� Nudelsalat mit Chorizo & gegrillter Paprika 

 
� Mediterraner  Salat von Bulgur und Kräutern  

 
� Fenchel-Olivensalat mit Flusskrebsen 
 
� Griechischer Bauernsalat 
 
� Calamarisalat mit Chiliflocken, roter Zwiebel & Oregano 

 
� Hausgeräucherte Edelfische mit Dill - Senfdip 

 
� Verschiedene Dips: Estragon, Aioli, Tzaziki 

 
� Brot & Salzbutter 

 
 

Vom Grill 

 
� Hüftsteak vom Hereford Rind 
 
� hausgemachte Spare Rips in Ingwer-Soja- Glasur 
 
� Thüringer Bratwurst 
 
� Hähnchenpaillards mit Tomaten- Olivenrelish 
 
� gegrilltes Lachssteak mit Guacamole 

 
� Hamburger „Selfmade“ 

 
� Ofengemüse 

 
� Drillinge mit Rosmarin und Meersalz 

 
 

Dessert 

 
� Kaiserschmarrn mit Vanilleschaum 

 
� Mousse au chocolat 

 
 

Preis Person       € 36,50 



Barbecue- 3 
 
Vorspeisen 

 

� Saisonale Blattsalate mit Kernen, Nüssen, Oliven, Gurken, 
Tomaten & Sprossen, zweierlei Dressings: Balsamico & Honig-
Senf 

 
� Bauern- , Nudel- & Kartoffelsalat 

 
� Cole Slaw Salat  
 
� Picandou im Tiroler speck auf mediterranem Gemüse 
 
� Italienische Wurstspezialitäten (Coppa, Bresaola, 
Parmaschinken & Fenchelsalami) 

 
� Vietnamesische Garnelenchops mit Erdnusssauce 

 
� Brezel mit zweierlei Dips 

 
� Verschiedene Dips: Estragon, Aioli, Tzaziki 

 
� Brot & Salzbutter 

 
 

Aus dem Smoker 

 
� US-Flanke (48 Std. mariniert) 

 
� US- Roastbeef 

 
� Iberico- Schweinenacken 
 
� Hausgemachte Bratwürste  
 (Merguez & getrüffelte Kalbswurst) 
 
� Hähnchenkeule mit Wassermelonensalsa 
 
� Butterfisch mit Kräutern im Pergament 

 
� gebratene Risolée- Kartoffeln mit Olivenöl,  
 Kräuter der Provence 
 
� Caponata im Sagapapier 

 
 
 

Dessert 

 
� Blaubeer- Pancake mit Ahornsirup 

 
� Obstsalat mit Minzjoghurt 

 
� Brownie mit Walnüssen 

 

 

Preis pro Person       € 45,00 

 


