
 

 

Unser Weihnachtsangebot am  

25. und 26.Dezember 2023 

von 11- 15 Uhr  

 

Frühstücksplatten [für Klein und Groß]: 

 

Croissant, Kartoffel- und Mehrkornbrötchen, 

geräucherter Lachs mit Sahne-Meerrettich,  

luftgetrockneter Schinken, Rosmarin-Schinken,  

Bergkäse und Brie,  Avocado- Humus, marmelade, Nutella,   

veganer Kokos- Blaubeer-Joghurt mit hausgemachtem Granola, 

Kräuter-Rührei, Bacon  

 

  

Hauptgang zur Auswahl: 

 

Geschmorte Gänsekeule oder Brust mit Gänsesauce, 

karamellisierten Maronen,  

eingekochtem Rotkohl, Klössen und polnischer Butter 

 

gebratenes Zanderfilet mit Pommes Noisettes, Bohnen  

und Zitronen- Butter- Sauce 

 

Veganes Kokos- Curry, frischem Gemüse und Wildreis 

 

 

die Kinder bestellen von der Kinderkarte: 

 

Liebevoller Mini- Burger mit Pommes  

Hühnerfrikasse mit Reis 

hausgemachte Chicken Stripes und Pommes 

Penne mit Tomatensauce 

 

 

der krönende Abschluss zur Auswahl: 

 

weiße Spekulatiusmousse mit Aprikosenchutney 

 

Gefüllter Bratapfel (Marzipan, Rosinen, Mandeln und Rum) 

 dazu kalte Vanillesauce und Spekulatiuscrumble 

 

Lava Cake mit Rotweingel und Vanilleeis 

 

Für die Kinder: Lava Cake mit Vanilleeis 

 

 

        Preis mit Gans € 62,50 

        Preis mit Zander € 51,50 

        Preis mit Curry € 43,00 

       Preis für Kinder € 25,00 

 

 

 

 



 

 

Unser Weihnachtsangebot am 

25. und 26.Dezember 2023 

von 15:30-18:30 und ab 19:00 Uhr 
 

 

Vorspeisen: 

 

Brot und Dips: Schweizer Ruchbrot und französisches    klein € 8,50 

Baguette dazu Dattel-Zimt-Crème mit Apfel-Julienne,     groß   € 11,50 

Gerösteter Paprika-Crème und Jordanoliven 

 

Veganes Kürbis-Ingwer-Süppchen    Tasse € 4,50 

mit steirischem Kürbiskernöl und gerösteten             Groß  € 8,50 

Kürbiskernen   

 

Rinderkraftbrühe mit Bouillongemüse und Flädle Tasse € 5,00 

                  Groß € 9,50 

 

Vegane Rote-Beete-Suppe mit Sesamgrissini      Tasse € 4,50   

                  Groß € 8,50 

 

Rindercarpaccio mit Feldsalat,       € 18,90 

Parmesanhobel, Kapernäpfel und gerösteten Pinienkernen 

 

Feldsalat           € 11,00 

mit eingelegter Beete, Vinaigrette und Croûtons  

- mit speck           € 13,50 

- mit Gänseklein           € 16,50 

 

Hauptspeisen: 

 

Geschmorte Gänsekeule ODER Gänsebrust      € 36,50 

mit Gänsesauce, eingekochtem Rotkohl, karamellisierten  

Maronen, Kartoffel-Klössen und polnischer Butter 

 

Rheinischer Sauerbraten mit Apfelrotkohl und Klößen  €  21,50 

 

„Grain Fed“ Roast Beef mit café de Paris Butter,    €  31,50 

gebratenen Speckbohnen und Pommes Frites 

 

Gebratenes Zanderfilet mit Pommes Noisettes,   € 25,50 

 GEBRATENEN Bohnen und Zitronen-Butter-Sauce   

 

 Frische Tagliatelle mit Pilzen à la Crème    € 15,50  

     

           Kürbis-Risotto       € 17,50 

-     mit Garnelen                 plus  € 7,00   

 

Veganes     Kokos-Curry mit frischem Gemüse   € 17,00 

-     mit Garnelen                       plus € 7,00 

- mit Kalbsfiletspitzen             plus € 7,00

   

      

Grünkohl Rheinische Art   € 11,00 

mit Mettwurst              plus  € 6,50 

mit Kassler              plus € 6,50

  

 



 

 

 

             

Desserts: 

 

WEISSE SPEKULATIUSMOUSSE MIT APRIKOSENCHUTNEY   €  9,00    

 

Gefüllter Bratapfel; (Marzipan, Rosinen, Mandeln, Rum)      €  7,50                                         

mit kalter Vanillesauce & Spekulatiuscrumble     

 

LAVACAKE MIT ROTWEINGEL UND VANILLEEIS     €  9,50                                                                    

              

 

   

Kinder können von unserer Kinderkarte wählen: 

 

Liebevoller Mini- Burger mit Pommes       € 11,00 

Hühnerfrikasse mit Reis        € 8,00 

hausgemachte Chicken Stripes und Pommes    € 8,50 

Fusilli wahlweise mit  

Butter / Tomatensauce / Bolognese                 € 5,50/ 7,50/ 9,50 


