
 

 
 

  

 

Speisenkarte 
 

 

Vorspeisen/  Suppen/ Salate: 
 

Brot und Dips: Schweizer Ruchbrot und französisches    klein/small € 8,50 

Baguette dazu Dattel-Zimt-Crème mit Apfel-Julienne,       groß/large   € 11,50 

Gerösteter Paprika-Crème und Jordanoliven 

bread and dips Swiss ruch bread and French baguette with Date-Cinnamon 

cream with apple julienne, roastet Peppercream and Jordan Olives 

 

Dreierlei Bruschetta          € 13,50  

Tomate mit Schalotte, Birne mit Pilzen, Oliventapenade  

Bruschetta trio tomato with shallot, pear with mushrooms, olivetapenade   

 

Veganes Kürbis-Ingwer-Süppchen     Tasse/Cup € 4,50 

mit steirischem Kürbiskernöl und gerösteten         Groß/large € 8,50 

Kürbiskernen    

Vegan Pumpkin Ginger Soup with styrian pumpkinseed oil and roasted 

pumpkin seeds  

 

Rinderkraftbrühe mit Bouillongemüse    Tasse/Cup € 5,00 

Beef broth with bouillon vegetables             Groß/large € 9,50 

 

Vegane Rote-Beete-Suppe mit Sesamgrissini       Tasse/Cup € 4,50   

Vegan Beetroot Soup with sesame grissini             Groß/large € 8,50 
  

Feldsalat            € 11,00 

mit Vinaigrette und Croûtons  

Lamb’s Lattuce with vinaigrette and croûtons 

- mit speck with bacon          € 13,50 

- mit Gänseklein with goose giblets        € 16,50 

 

Caesar’s Salad mit Kapernpopcorn, Cherry-Tomaten,   € 15,50 

gehobeltem Parmesan und Croûtons  

Caesar´s Salad with caper popcorn, cherry tomatoes,  

shaved parmesan and croûtons 

- mit gegrillter Kikok-Maispoularde               plus  € 9,00 

with grilled corn poulard 

- mit Garnelen / with prawns                                      plus € 7,00 

 

 

Pasta/ Vegetarisches/ Veganes 
 

Frische Tagliatelle / fresh tagliatelle 

- mit Züricher Geschnetzeltem (vom Kalb) / veal stripes                      € 23,50 

- mit Pilzen à la Crème / mushrooms à la Crème                                                    € 16,50  
 

Fusilli Salsiccia mit Rosenkohl und frischem Fenchel             € 17,50 

Fusilli Salsiccia with brussels sprouts and frech fennel 

 

Kürbis-Risotto Pumpkin Risotto         € 17,50 

- mit Garnelen / with prawns                                          plus  € 7,00   

 

Veganes Kokos-Curry mit frischem Gemüse und Wildreis    € 17,00 

Vegan coconut curry with fresh vegetable and wild rice 

- mit Garnelen / with prawns                          plus € 7,00 

- mit Kalbsfiletspitzen / with veal fillet tips               plus € 7,00 

 

 Getrüffelte Pommes mit Parmesan       € 9,00 

Truffled Fries with parmesan 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fleisch 
 

Geschmorte Gänsekeule              € 36,50 

mit Gänse-sauce, Apfelrotkohl, Karamellisierten Maronen, 

Kartoffel-Klössen, Polnische Butter 

Braised goose leg with Goose Sauce, Apple red cabbage,  

caramalized chestnuts, potato dumplings and polish 

 

Geschmorte Gänsebrust         € 36,50 

mit Gänse-sauce, Apfelrotkohl, Karamellisierten Maronen, 

Kartoffel-Klössen, Polnische Butter 

Braised goose breast with Goose Sauce, Apple red cabbage,  

caramalized chestnuts, potato dumplings and polish 

 

Erbsen-Eintopf / Pea Stew         €   9,50 

- mit Kassler / with cassler                 plus  €   6,50 

    

Pulled Goose Burger                                                                                    € 23,50 

Mit Rotkohl-Zimt-Salat und Zwiebelmarmelade 

Pulled Goose Burger with red cappage cinnamon salad and Onion marmelade  

 

Tafelspitz vom U.S. Beef         € 21,50 

mit Bouillongemüse und frischem Meerrettich      

Tafelspitz with bouillon vegetables and fresh horseradish 

 

Rheinischer Sauerbraten mit Apfelrotkohl und Klößen  € 21,50 

Sauerbraten with Apple red cabbage and potato dumplings 

 

Grünkohl Rheinische Art         € 11,00 

Mit Speck und Kartoffeln      

Kale with bacon and potatoes  

- mit Mettwurst / with pork sausage                 plus  € 6,50 

- mit Kassler / with cassler                  plus € 6,50                               

 

„Grain Fed“ Roastbeef                    € 33,50 

mit Speckbohnen, Pommes, Kräuterbutter und Jus    

“Grain Fed” Roast Beef with bacon beans, french fries, herbal butter and Jus 

 

Fisch 
 

Gebratenes Kabeljaufilet € 27,50 

auf Rahmsauerkraut mit Fenchelstroh und Süßkartoffelschaum  

Cod fillet with cream sauerkraut, fennel straw and sweet potato foam  

 

Gebratenes Zanderfilet  € 25,50 

mit Pommes Noisettes, gebratenen Bohnen und Zitronen- 

Butter-Sauce   

Grilled Zander fillet with pommes noisettes, roasted beans and  

Lemon butter sauce  

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Desserts: 
 

Bayrisch Crème im Glas         € 8,50  

mit Himbeerspiegel und marinierten Beeren      

Bayrisch Cream in a glass with raspberry sauce and marinated berries 

 

Gefüllter Bratapfel (Marzipan, Rosinen, Mandeln, Rum)     € 7,50 

mit hausgemachter Vanillesauce  

Filled baked apple (marzipan, raisins, almonds, rum)  

with homemade vanilla sauce  

 

Lavacake mit Rotweingel und cremigem Vanilleeis    € 9,50 

Lavacake with redwinegel and creamy vanilla ice cream 

 

Medjool-Dattel mit Apfelspalte und Zimt      € 3,00 

Medjool Date with apple and cinnamon        

 

 

 

Kindergerichte: 

 

Fusilli wahlweise mit Butter / Tomatensauce / Bolognese          € 5,50/ 7,50/ 9,50 

Fusilli optional with butter / tomato sauce / Bolognese 

Hühnerfrikassee mit Reis / Chicken fricassee with rice    € 8,00 

Chicken Stripes mit Pommes / Chicken Stripes with french fries  € 8,50 

Portion Pommes Frites / Portion of french fries     € 5,50 

 

 

 

 

Unsere Preise verstehen sich inklusive der gesetzlich gültigen Mehrwertsteuer. 

 


