
 

 
 

  

 

Speisenkarte 

 

Vorspeisen/Starters: 
 

Brot und Dips mit Jordan Kalamata Oliven,                               klein/small  € 9,00 

Paprika- und Feta-Minz-Dip                                                                        groß/large   €  12,00 

bread and dips with Jordan olives, bell pepper-dip and feta mint-dip 

 

Heilbrühe ohne salz; nach Anthony William (Vegan)                Tasse/Cup  €  4,50 

Healing Broth without salt                                                                            groß/large  €  7,50 

 

Zwiebelsuppe mit gratiniertem Baguette groß/large € 11,50  

Onion Soup with gratinated Baguette   

 

Rinderkraftbrühe mit Wurzelgemüse     Tasse/Cup    € 5,00 

Beef Bouillon with root vegetables  groß/large  € 9,50 

 

Bärlauchcrème mit Croûtons                                                         Tasse/Cup € 5,00 

Wild Garlic Cream Soup with croûtons  groß/large  € 9,50 

 

Spargelcrèmesuppe mit Kresse                                                           Tasse/Cup  € 5,00 
Asparagus Cream Soup with Cress  groß/large € 9,50 

  

liebevoll! Salat         klein/small  € 14,90 

Blattsalate mit Cherry-Tomaten, Paprika,  groß/large  € 19,00 

Radieschen, Gurken und Kräuterdressing 

Liebevoll! Salad mixed green salad with cherry tomatoes, bell pepper, radishes,  

Cucumber and Herbdressing  

- mit gebratenem Hähnchen, Pilzen und Zwiebeln / chicken, mushrooms, onion 

- gratiniertem Ziegenkäse / gratinated goat cheese 

- Halb-halb / half-half 

 

Caesar’s Salad mit Caesar Dressing, Kapernäpfeln, € 17,50 

Cherry-Tomaten, gehobeltem Parmesan und Kräutercroûtons  

Caesar´s Salad with Caesar dressing, capers, cherry tomatoes,  

shaved parmesan and herb croûtons 

- mit gegrillter Kikok-Maispoularde  plus  € 10,00 

with grilled corn poulard 

- mit Garnelen / with prawns plus    € 7,50 

  

Süßkartoffelsalat nach Anthony William € 15,50 

mit schwarzen Bohnen, Limetten-Vinaigrette 

Sweet potato salad with black beans, lime vinaigrette 

 

marinierter Spargel € 19,50 

auf Wildkräutern mit gehobeltem Parmesan und Brotchips 

Marinated Asparagus with wild herbs, Parmesan and breadchips 

 

 

Hauptgänge/Main Dishes: 

 

Fisch 
 

Gebratenes Lachsfilet       € 27,50 

mit Kokossauce, Asiagemüse und Basmatireis  

roasted salmon fillet with coconut sauce, Asian vegetables and Basmati rice 

 

Risotto mit Spargel                                  €  16,00  

Risotto with asparagus  

- zwei gebratene Doradenfilets/ two fried Sea bream fillets                 plus  €  11,00 

- Garnelen (5 Stk)/ with Prawns (5pcs)                                    plus  €  7,50 

 

 



 

 
Fleisch 
 
 

Roastbeef mit Rotweinjus, Speckbohnen und Pommes € 34,50 

Roastbeef with redwine jus, bacon beans and french fries 

 

Lammfilet mit Ratatouille und Polenta € 44,50 

Lamb fillet with ratatouille and polenta  

 

Burger mit Roastbeef Streifen                                                                                € 28,50 

mit Wildkräutersalat, Tomaten, Zitronen-Pfeffermayo und Pommes 

Burger with roast beef strips, with wild herb salad, tomatoes,  

lemon pepper mayo and french fries 

 

 

Pasta/ Vegetarisches/ Veganes 
 

Pappardelle            € 19,50 

mit Kalbsragout, wildem Fenchel  

Pappardelle with veal ragout and wild fennel  

 

Frische Tagliarini (Vegi)         € 22,50 

mit Sommertrüffel 

fresh tagliarini with summer truffle 

 

Avocado Penne (Vegi)          € 17,00 

mit Chili und gerösteten Pinienkernen 

Avocado Penne with Chili and roasted pine nuts  

   

Rotes Thai Curry (vegan)         € 17,50 

mit Gemüse, Basmatireis 

Red Thai Curry with vegetables  and Basmati-Rice 

- mit Garnelen (5 Stk.) / - with Prawns (5 pcs)     plus € 7,50 

- mit gebratenen Rinderstreifen / - with beef strips    plus € 8,00 

 

Trüffelpommes mit Parmesan (Vegi)        € 10,00 

Truffle Fries with parmesan 

 

Desserts/Desserts: 

 

Cheesecake mit Waldbeersauce                                                                          € 8,50 

Cheesecake with wildberry sauce  

 

Erdbeer- Minz-Salat mit Vanilleeis       € 9,50 

Strawberry-mint-salad with vanilla ice cream  

 

Rhabarber-Mascarpone mit Schokoerde     € 9,50 

Rhubarb-Mascarpone with chocolate crumble 

 

 

 

Kindergerichte: 

 

Penne wahlweise mit Butter/ Tomatensauce / Bolognese                    € 6,00/ 8,50/ 10,50 

Penne optional with butter / tomato sauce / Bolognese 

Hühnerfrikassee mit Reis/Chicken fricassee with rice    € 8,90 

Chicken Stripes mit Pommes/Chicken Stripes with French fries  € 11,00 

Portion Pommes Frites/Portion of French fries     € 6,00 

 

 

 

 

 

Unsere Preise verstehen sich inklusive der gesetzlich gültigen Mehrwertsteuer. 

 


