liebevolles Frihstucksbuffet
samstags, sonntags & feiertags 10-13 Uhr

Speisenauswahl:
Croissant
Mehrkornbrotchen
Graubrot

Baguette

Brezeln
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Freilandeiern aus Eggerscheidt/Ratingen

- RuUhrei (Krauter & Natur)

- gekocht

Bacon, Champignons, Grilltomate

Serrano- & Rosmarinschinken

Comté Kase, Brie

Leberwurst, Wurstaufschnitt, Fisch

Marillenmarmelade & Nuss-Nougatcreme (von Darbo), Honig
Butter, Frischkase

MUsli, Cornflakes, Smacks, Nisse

griechischer Joghurt

Hummus

Avocado-Scheiben

Obstsalat & Obstkorb mit saisonalem Obst

Salatvariation

Antipasti

Kresse, Radieschen, Oliven

Leberkase, Nurnberger Rostbratwurstchen, Weildwirstchen
Pancakes

Ahornsirup
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Preis pro Person (ab 12 J.) € 24,50
Preis pro Kind (7-11 J.) € 8,90
Preis pro Kind (3-6 J.) € 5,50
Preis pro Kind (0-2 J.) kostenfrei

Die Preise verstehen sich inklusive der gultigen Mehrwertsteuer, aber zuziglich aller Getranke.

Das Buffet wird je nach Wetter in der 1. Etage oder auf der seitlichen Terrasse aufgebaut.

Dazu Leckeres aus unserer Saftbar:

Frisch gepresster Orangensaft 0,21/700ml € 5,50/ € 18,50
Ingwershot 40ml € 2,00
Metal Detox Drink 700m| €18,50

Wildheidelbeeren, Bananen, Orangen, Spirulina, Dulse, Weizengras
Rezept nach Anthony Williarm

Tages-Smoothie Glas/Karaffe € Variabel

Unsere Preise verstehen sich inklusive der gesetzlich glltigen Mehrwertsteuer.
Ihre Rechnung begleichen Sie bitte bar oder per EC-Karte.
Eine Allergenliste erhalten Sie auf Nachfrage.



